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B A R R A N C O

L O N G O  



T H E  O N E  &  B A R R A N C O  L O N G O

M A Y 1 0 T H  M A I O  

Welcome drink Aperitivo 20.00
Dinner Jantar 20:30

M E N U

W E L C O M E  D R I N K  A P E R I T I V O

Barranco Longo Espumante Rosé Reserva Bruto Natural Quê 04
Canapés

B A R R A N C O  L O N G O  O P E N  R E D  C L A R E T E
Beef Tartare with Black Truffle Cream

Tártaro de Novilho com Vinagrete de Trufa

B A R R A N C O  L O N G O  B R A N C O  R E S E R V A
Grilled Turbot with Au Jus and Creamed Spinach

Pregado Grelhado com Puré de Espinafres e sucos de Carne

B A R R A N C O  L O N G O  R E S E R V A  C A B E R N E T  
S A U V I G N O N

Beef Rib Eye with Potato Terrine and Piquillo Peppers
Rib eye de Novilho com Terrina de Batata e Pimentos del Piquillo

 B A R R A N C O  L O N G O  K . O .  L A T E  H A R V E S T
Almond Pie with Honey lemon Ice Cream, Grapes and Dark Chocolate

Tarte de Amêndoas com Gelado de Mel e Limão, Uvas e Chocolate Negro

Included Beverages Bebidas incluídas
Wine Selection, mineral water, coffee or tea

Seleção de Vinhos, águas minerais, café ou chá

Price per person  Preço por pessoa
€65

Info & Reservations Informações e reservas:
f.meira@tivoli-hotels.com   T: +351 282 351 100


