


M E N U  D E  D E G U S T A Ç Ã O
D E  N A T A L

2 4  E  2 5  D E  D E Z E M B R O

Praliné de foie gras com gelatina de Madeira e especiarias 

Creme de alcachofras com trufa negra e seu brioche

Bacalhau confitado com todos

Sorvete de cassis

Cordeiro de leite com legumes de Inverno e puré de batata trufado

Rabanada de natal servida com gelado de especiarias

€ 9 5  P O R  P E S S O A

Pairing de vinhos opcional: €50 por pessoa


