


M E N U  D E  R É V E I L L O N
 3 1  D E  D E Z E M B R O

 
Cocktail de boas-vindas

 
Carpaccio de Vieira com Caviar Oscietra Royal, Couve-Flor Caramelizada e Rabanete

Quinta do Ameal Loureiro, Vinho Verde
 

Bisque de Carabineiro do Algarve com espuma de Plâncton
Quinta dos Abibes Rosé, Bairrada

 
Robalo com escamas de Curgete e molho de Champanhe,

servido com puré de Agrião, Milho Baby e pérolas de Batata
Quinta da Fonte do Souto Branco, Alentejo

 
Sorvete de Beterraba e Sidra de Maçã com Amêndoa torrada

 
Vitela Branca com Trufa Negra e Avelã torrada, Pastinaca e folhas de Couve de Bruxelas

Quinta de Chocapalha Cabernet Sauvignon, Lisboa
 

Chocolate Negro Valrhona, Pistacho, Sorvete de Champanhe e Frutos do Bosque
Kopke 10 Anos Tawny, Vinho do Porto

 
Ceia e serviço de bar na zona de festa

 
€ 2 4 0  P O R  P E S S O A


